
 

 

Tageskarte,  Montag, 05. Oktober 2026  
  
Weinempfehlung: 
 
Schilcher Sturm 1/4l  
Weinhof Florian, Stmk. 
 

Chardonnay 2024 
Schüller, Pillersdorf, Nö  
 

Hausgemachte Ingwer-Zitronen Limonade 0,5l 

 
1/4l 
5,80 

 
1/8l 
5,80 

 
5,10 

  

Menü 1: Steirisches Wurzelfleisch mit frischem 
Kren und Kümmelerdäpfel  12,80 

   

Menü 2: Kürbis-Erdäpfelstrudel mit Knoblauch-
Paprika Dip       11,80 

   
wahlweise mit 
oder 
oder            

Schwarzwurzelcremesuppe  
Blattsalat 
Maroni Mousse               

 
Menühauptspeisen auch als Tagesteller um 11,00 bzw. 10,00 
erhältlich 
 

Vorspeisen  
•Kalbsrahmbeuschel mit Serviettenknödel 13,90/17,50 
•Steirischer Backhendlsalat mit Erdäpfel-Blattsalat, 
  Käferbohnen und Kernöl-Dressing  

13,50/ 
16,90 

•Wild Tarte mit Preiselbeer-Quitten Mousse 14,90 
•Carpaccio vom Wildschwein mit Wacholder Öl 
und eingelegten Eierschwammerl 16,90 
•Geräuchertes Forellenfilet mit Oberskren und 
Pumpernickerl 14,90 
•Kerbel-Philadelphia Mousse mit Paradeiser Salsa 
und hausgemachtem Weißbrot 14,90 
•Gemischte Blattsalate mit Apfelessig-Kernöl 
   oder Balsamico-Olivenöl Dressing 
 

 
6,90 

 

 
 

 
Suppen 

 

•Rindsuppe mit zweierlei Einlage    6,20 
•Wildpüreesuppe mit Preiselbeer-Creme Fraiche 7,50 
•Kürbiscremesuppe  6,20 
  

Hauptspeisen  
•Gemüse-Currylinsen mit Semmelknödel 15,50 
•Pasticcio aus Penne, Melanzani, Paprika und  
   Zucchini mit Kräuterpesto 

15,50 

  
•Gebratenes Wolfsbarschfilet mit Erdäpfel- 
   Kürbis-Spinatgröstl 

 
25,50 

  
•Faschierter Braten vom Wild mit 
   Erdäpfelpüree und Quittenmus 

 
20,50 

•Geschmorte Wildschweinkeule in Thymian- 
  Wacholdersauce mit Böhmischen Knödel 
   und Preiselbeeren 

 
24,90 

•Geröstete Schinkenfleckerl mit Blattsalat 17,50 
•Gebackenes Wiener Schnitzel vom Schwein 
  mit Erdäpfel-Blattsalat 

 
18,90 

•Großes Gulasch mit Serviettenknödel  17,90 
•Kleines Gulasch mit Gebäck 12,90 
  

Desserts  
•Apfel-Birnenstrudel mit Schlagobers 6,90 
•Haselnusslikör Tiramisu               8,20 
•Mandel-Honig-Vanillecremeschnitte 8,20 
•Dunkler Schokokoch mit Apfelmus   8,20 
•Lebkuchen Mousse mit Schokosauce   8,20 
 
•Käseteller mit Quittengelee und hausgemachtem 
   Schwarzbrot 
 
 
Informationen über allergieauslösende Stoffe erhalten Sie 
auf Nachfrage beim Servicepersonal. 
Preise in EURO inklusive aller Abgaben 

 

 
 
13,90 

 


